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PROGRAM SEMINARE

Historie a soucasnost vyroby vina
Svétova produkce
Produkce v CR
Rozdéleni vin
Stylistika vin
Vyrobni kroky
Pred-fermentacni operace
Piiprava a priibéh sklizné
Setrnost skliziiovych operaci
Pred-fermentacni operace
Odstopkovani a mackani bobuli
Macerace tuhych ¢asti hroznu; Lisovani
Metody odkaleni mostu
Parametry mostu pied fermentaci
Kvasinky a alkoholova fermentace
Alkoholové kvaseni
Kvasinky
MoZnosti zastaveni fermentace
Jable¢no-mlécna fermentace (JMF)
Vyznam a pouZiti JMF
Mlécné bakterie
Parametry ovliviiujici priibéh JMF
Management JMF
Skoleni a zrani vin
Stacenti a sireni
Oxid siricity
Cifeni vina
Zrani vina
Finalizace vin
Cisténi a filtrace
Krasleni, stabilizace a lahvovani
Problematika kysliku
Uzavéry lahvi
Specialni technologie
Skoleni vin na kvasnicich - metoda sur-lie
Vyroba rosé vin
Vyroba sladkych vin (Ledové vino, Slamové vino, Botrytické vybéry)
Tepla cesta u Cervenych vin, karbonicka macerace
Sumiva vina
OranZova vina

Teoretické vyucovani bude doplnéno rizenou degustaci vin, ktera jsou typicka pro
pirednasené téma.
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ORGANIZACNI POKYNY

Terminy a mista konani seminari

Seminar Termin konani \ Misto konani Adresa

Seminaf1 | 26.ledna 2022 Hotel Olympionik | S€zrucova 3819, 276 01
Mélnik

Seminar 2 8. brezna 2022 Hotel Mariel *** Mar.lanske nam. 10, 669 02
Znojmo

Seminar 3 26.dubna 2022 Hotel Skanzen ul. Modra 227, 687 06
Velehrad

SeminAf 4 6. Hjna 2022 Zernosecké Velké Zernoseky 1,412 01

' vinarstvi s.r.o. Litomérice
. v Velkomeziri¢ska 640/45,
Seminar 5 20. rijna 2022 Hotel Atom 674 01 Trebit

. Registrace ucastnikii bude probihat od 8,30 do 9,00 hod. Odborny program zapocne

v 9,00 hod. a predpokladané ukonceni jednotlivych seminaiti bude v 17,00 hod.

. Vyplnénou prihlasku zaslete laskavé na adresu Vodni zdroje Ekomonitor spol. s r.o.,

PiStovy 820, 537 01 Chrudim III, e-mail: alena.pecinova@ekomonitor.cz nejpozdéji
jeden tyden pied terminem konani seminare.

. VloZné na seminaie se nehradi.
. Na dvou mistech probéhne exkurze ve vinaiskych provozech po ukonceni

teoretické ¢asti seminare. Doprava na a z exkurze bude zajisténa.

. Drobné obcerstveni pro tcastniky bude zajisténo.
. Rizena degustace vin bude soucasti kazdého seminare. Degustace bude

zpoplatnéna castkou 1.000,- K¢ v¢. 21 % DPH (bez DPH 826,40). Bez uhrady
degustace, neni mozné se seminare zui¢astnit. Castku za fizenou degustaci uhrad'te
nejpozdéji tyden pied kondnim akce na €. 4. 19-5234530277,/0100 KB Chrudim, variabilni

symbol viz tabulka niZze DIC: CZ15053695, ICO: 15053695, spis. znacka v obch.
rejstriku: C 1036 u rejstrikového soudu v Hradci Kralové SWIFT CODE - KOMBCZPP,
IBAN - CZ 0801000000195234530277. Platba kartou a v eurech neni u registrace
mozna. V prihlasce zaskrtnéte, jak si prejete degustaci uhradit.

Seminar Variabilni symbol Seminar ' Variabilni symbol
Seminar 1 220126 Seminar 4 221006
Seminar 2 220308 Seminar 5 221020
Seminar 3 220426

. Uéast na akci Vam budeme potvrzovat.
. Stornovat lze odeslanou prihlaSku pouze pisemné, a to nejpozdéji 4 pracovni dny

pred konanim seminare. Nestornuje-li ucastnik prihlaSku vcas, neuhrazené castky
dodatecné fakturujeme. Na akci je moZné vyslat nahradnika.

INEORMACE A PRIHLASIKY

VODNI ZDROJE EKOMONITOR SPOL. SR.O.
PiSTOVY 820, 537 01 CHRUDIM III
alena.pecinova@ekomonitor.cz; +420 606 730 325
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Zavaznou prihlasku na seminare
INOVACE VE VYROBE VINA I

odeslete laskavé na adresu: Vodni zdroje Ekomonitor spol. s r.o.,
PiStovy 820, 537 01 Chrudim III, e-mail: alena.pecinova@ekomonitor.cz

Titul, jméno
a prijmeni
Nazev a adresa
(firmy)
IC, DIC
Vék ucastnika Vék > 40 vék <40
Typ ucastnika* 1 2 3 4 5 6 7 8
Telefon
E-mail

ZaSKkrtnéte, na ktery seminar se zavazné prihlasujete.
SEMINAR VARIABILNI SYMBOL DATUM KONANI
Seminar 1 - Mélnik 220126 26.ledna 2022 | O
Seminaf 2 - Znojmo 220308 8. birezna 2022 | [
Seminar 3 - Velehrad 220426 26.dubna 2022 | O
Seminar 4 - Velké Zernoseky 221006 6. fjna 2022 | O
Seminar 5 - Trebit 221020 20. Fijna 2022 | O

Odesldnim zdvazné prihldsky souhlasim se storno podminkami.

Prihlaguji se k i¢asti na seminaii INOVACE VE VYROBE VINA II
A7 =) o113 11 1)

Castku za degustaci 1.000,- K¢ uhradim:
o prevodem na ¢. 4. 19-5234530277/0100 KB Chrudim s VS viz tabulka
o v hotovosti u registrace

O zadam o vystaveni zalohové faktury (nejpozdéji tyden pred konanim seminare)

datum, razitko, podpis

*1) zemédélsky podnikatel, 2) vyrobce potravin zpracovavajici zemédélské produkty, 3) vlastnik zemédélské ptidy, 4) vlastnik lesni
pudy, 5) osoba hospodarici v lesich, 6) zaméstnanec, 7) osoba pracujici pro hospodaisky subjekt, jeZ je MSP piisobicim ve
venkovskych oblastech, 8) osoba, ktera se podili na hospodareni zemédélského podnikatele.




