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VZP vznikaji zejména p¥i porazeni zvirat k lidské
spotiebé, pfi vyrobé produktl zivociSného
puvodu, jako jsou mlééné vyrobky, pfri
odstranovani mrtvych zvirat a béhem opatreni
pro tlumeni nakaz. Bez ohledu na puvod
predstavuji tyto produkty potencialni riziko pro
zdravi lidi a zvirat a pro zivotni prostredi. Toto
riziko je treba minimalizovat, bud’ Fizenym
odstranénim téchto produktt, nebo jejich
vyuzitim pro jiné ucely za predpokladu, ze jsou
dodrzeny prisné podminky, které snizuji zdravotni
rizika na minimum.



Duvody pro rizené nakladani s kuchynskymi odpady

Prenosné spongiformni encefalopatie (TSE),
vcetné BSE a scrapie;

Slintavka a kulhavka, klasicky mor prasat

Endemickych chorob, zpusobené napf. E. coli
0157, kampylobaktery a Mykobakterie apod.



Kuchynské odpady

Odpady z verejného stravovani a kuchynske
odpady od obyvatel patri mezi biologicky
rozlozitelné odpady a souCasne podle Narizeni
Evropského Parlamentu a Rady ES €. 1774/2002
ze dne 3. rijna 2002, kterym se stanovi hygienicka
pravidla tykajici se vedlejsich zivocisnych
produktu, které nejsou uréeny k lidské spotrebé
,patri do vedlejSich zivocisnych produktu, které
nejsou urceny k lidské spotrebe.



Kuchynské odpady

Kuchynsky odpad je definovan jako veskery potravinarsky
odpad véetné pouzitého stolniho oleje s ptivodem v
restauracich, stravovacich zarizenich a kuchynich véetné
kuchyni v domacnostech

varené nebo zpracované maso a ryby

pekarskeé vyrobky

ovoce a zeleniny

pouzity stolni olej

Od roku 2001 je zakaz krmeni zvirat kuchynskym odpadem,
ktery obsahuje nebo byl v kontaktu s vedlejsimi

zivocisnymi produkty. Tento zakaz se stal se povinnym ve
vsSech clenskych statech.

Zakaz zahrnuje pouzivani pouzitého stolniho oleje s
puvodem v restauracich, stravovacich zarizenich a
kuchynich véetné kuchyni v domacnosti.



Kategorie 3-vedlejSi produkty

syroveé maso, ryby a vejce
lehce varené maso a ryby

masnée a rybi produkty, které vyzaduji pred
spotrebou vareni.



Zmetkove potraviny

Zmetkové potraviny jsou potraviny zivocisného
puvodu, nebo zmetkové potraviny obsahuijici
produkty zivoc¢iSného puvodu, jiné nez
kuchynsky odpad, které jiz nejsou urceny k lidské
spotiebé z komerénich duvodlu nebo vzhledem k
problémum pfri vyrobé nebo baleni vady nebo jiné
vady, které vsak nepredstavuji zadné riziko pro
clovéka nebo zvirata



Analyza zdravotnich rizik pri nakladani s kuchynskymi
odpady

Zdravotni riziko pri praci

Rizika pro verejné zdravi

Riziko pfi vyuzivani Patogenni mikroorganismy
bioodpadu Toxické chemické latky

Mozna zdravotni rizika
vznikaji po cely cyklus
nakladani s bioodpady od
jejich vzniku az po jejich
odstranéni nebo vyuziti.



Infekce dnes:

Nemoci eradikované:
Praveé nestovice, snaha o eradikaci prenosné détske obrny...

Vracejici se onemocneni:
Cholera, uplavice, malarie, chripka, spala...

Nové se objevujici onemocnéni:
AIDS, hemoragické horeCky, SARS, BSE, CJN, Lymeska
nemoc (borrelidza), klistova encefalitida, TBC rezistentni
kmeny...
— = Denni chleba:

Salmoneldzy, E. coli, TBC, kampylobakterioza, virove strevni
infekce, infekéni mononukleodza...



Duvody:

Globalizace (turistika, mezinarodni doprava, obchod s
potravinami, pracovni trh, migrace, pristup k
informacim...)

Rychlé rozSifeni puvodné endemickych onemocnéni

Zmeny klimatu (zvyseni globalni vihkosti, teploty,
privalove deste...)
RozSifeni hlodavcu, hmyzu, hub, parazitt
Posun klimatickych pasem — malarie, leptospiroza, lymeska
nemaoc...
Zasahy do krajiny (ni¢eni pralesu, tézba surovin,
sklenikoveé plyny, organické aerosoly...)



Puvodce nakazy (parazité, bakterie, viry, plisné)

Zdroj (nemocny ¢lovék, zvife, bacilonosic)

Cesta pl"enosu (primy kontakt, vzduch, voda, transmisivni)

Vstupni brana infekce (dychaci ustoji, travici ustroji, spojivky,
sliznice a kuze)

Inkubacni doba (doba mezi kontaktem s infekénim agens a
propuknutim nemoci, zavisi na virulenci patogenu, infekCni davce,
vnimavosti hostitelského organismu)

Klinické formy nemoci (bezpfiznakové az smrtelné)
Komplikace (imunodeficitni organismus, koinfekce)

Nasledky (bez nasledki, podle typu onemocnéni a odolnosti
organismu rizneé, nosicstvi)

Imunita (typové specificka, kratkodoba, dlouhodobd)



o] . todika hod i 2d tnil i)
vychazejiciho z biologického agens v oblasti
zivotniho prostredi a pracovniho prostredi zahrnuje
ctyri kroky:

1.) identifikace nebezpecnosti (hazard identification)

2.) urceni vztahu davka - odpoved (evaluation of

dose - response relationship)

3.) hodnoceni expozice (exposure evaluation,
—— assessment)

4.) charakterizace rizika (risk characterisation).
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Alimentarni infekce
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Alimentarni infekce:

Epidemiologicky rizikové jsou potraviny urcené k prime
spotrebe, zejmena vyrobky, které neprosly tepelnou Upravou:

Masné vyrobky (uzené,
tatarsky biftek...)

Ryby a ostatni vodni
zivocichové (ustfice, sushi,
krevety, suSené a marinované
ryby, salaty...)

Mléko a mlécné vyrobky
(tvarohové syry,
pomazanky...)

Kojenecka a detska
vyziva

Balené vody

Zmrzliny (i z prasku)
Chlazené a zmrazené ovoce a
zelenina (jahody, salaty, protlaky...)

Cukrarské vyrobky (napiné, polevy,
rosoly, Cerstvé ovoce...)

Lustéeniny (sojové napoje, tofu...)
Naklicena semena (obiloviny,
olejniny...)

Studena kuchyné (majonézy,
dresingy, oblozené chleby, krémy...)



Alimentarni infekce. piehled

E. coli

Bacilarni uplavice
Brisni tyfus, paratyfus
Salmoneldza
Kampylobakterioza
Cholera

Yersinidza

Tularémie
Leptospirdza
Listeriéza

Viroveé:

VHA, VHE

Rotaviry

Norwalk a Norwalk-like viry
Coronaviry

Adenoviry

Caliciviry
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Parazitarni:
Teniazy

Giardiéza
Enterobiéza
Askariéza
Trichuriéza
Kryptosporidiéza
Echinokokéza
Trichineléza

Toxiny bakterii:

Stafylokokovy enterotoxin

Toxiny klostridii (Cl. botulinum)
Enterotoxiny nékterych typu E.coli
Enterotoxin Bacillus cereus
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Odolnost prioru

Infekcni agens - cCista bilkovina Prusiner zavedl
pojem prion (proteinaceous infectious particle)

priony odolavaji nejen enzymum nukleazam,
vysokym davkam UV a ionizujiciho zareni, coz
jsou vse faktory niCici DNA i RNA.

Priony vSak jsou velmi odolné i k dalSim vliviim,
které nici vetsinu bilkovin.

K inaktivaci prionu navrzeno autoklavovani pri
1320C, sucha sterilizace nad dvésté stupnu nebo
2 mol/l chloristan sodny, u€innost vsak nemusi
byt 100% .



Historie

Nemoc kuru.
V 50. letech v Australii - Carleton Gajdusek,
chov ovci — nemoc scrapie

Vyskyt neurodegenerativniho onemocnéni u
domorodcu na Nové Guineji (kmen Fore),
symptomy byly kfece a neovladatelny tres, ale i
nezadrzitelné zachvaty smichu (,,lJaughing
death*), pozdeji poruchy reci, demence, ztrata
pohyblivosti a ve vSech pripadech smrt
postizeného.

Mezi histologickymi nalezy v mozku nemocnych
ovci a lidi je napadna podobnost, nemluve o
podobnosti i u nékterych symptomii



Onemocnéni lidi

Creutzfeldove-Jakobové chorobe (CJD), popsané
jizvr. 1924 dvema nemeckymi lékari.

Postihuje muze i zeny po cca 55 roce véku.
Projevuje se poruchami spanku, apatii,
poruchami pohybu a rovnovahy, rychle
postupujici demenci, kre€Cemi a konc€i nejCasteji
jiz za 3-4 meésice, nejpozdéji za 1 rok smrti.

GSS neboli Gerstmanuv - Straussleruv —
Schienkeruv syndrom, opét charakterizovany
ataxii (mimovolné pohyby a tresy) a demenci.
1986 — FFI neboli fatalni familiarni insomnie, kde
prvnim priznakem je nespavost.



Rizika pri tridéni a sbéru bioodpadu

—
= Zapach

= Mikroorganismy

w Zdroj vyskytu hmyzu a
hlodavcu

© Prenos moznych
infek¢énich
onemochneni.

Opatreni : organizacni

® vhodné shérné
nadoby a jejich cisténi
a dezinfekce.

= spoluprace
s osobami, které
separaci provadeéji.




Rizika pri svozu bioodpadu

Rizika pro pracovniky
- expozice bioaerosolu,
- poraneéni v pripade
netridéeni odpadu
ostrymi predmety.
Opatreni :
- vhodné prepravni
obaly, jejich Cisténi a
dezinfekci

- zkraceni casovych
intervalu odvozu,
zabraneni hniti odpadu




Rizika pri zpracovani bioodpadu zavisi:

slozeni zpracovavanych odpada a
technologii jejich zpracovani,
vzdalenosti umisténi

vzdalenosti od povrchovych vod a
mozna kontaminace podzemnich
vod, zabezpeceni prusaku
opatreni k minimalizaci rizik
pochazejicich ze zpracovatelskych
zavodu a to na zakladé
minimalizace :

- emisi prachu a zapachu,

- zanaseni odpadu vétrem,

- hluku a dopravniho provozu,

- vyskytu ptaku, parazita a
hmyzu,vzniku aerosoll apod.

opatieni na ochranu pracovnikd,
ktefri nakladaji s odpady.




Zdravotni rizika pri vyuzivani bioodpadu.

rizika pro Cloveka, zvirata a rostliny z pritomnych
patogennich organismu a toxickych
chemickych latek

toxicita zpusobena akumulaci tézkych kovu a
dalSich nebezpecnych latek v pudé, které
prechazeji do rostlin, zvirat a lidi a mikrobialni
kontaminace potravniho retézce a vody.



Hodnoceni rizika pri pouziti kompostu s kuchynskymi

odpady

Poradni sbor pro mikrobiologickou bezpecCnost -
hodnoceni zdravotniho rizika posuzoval pro
DEFRA

Campylobacter 7,5.10 -8

E.coli O157 0,5.10 -4, riziko je 5000x nizsSi nez u
kejdy a 40 nizsi nez u odpadnich vod

Salmonella nizsSi nez 1,06.10 -8
Clostridium botulinum nehrozi

( expozice nebyla hodnocena pro plisne,
Staphylococcus aereus, tasemnici( Taenia)



Hodnoceni rizik kompostovani kuchynskych odpadu a
vyuziti kompostu

Hodnoceni rizik vedlo k nasledujicimu zaveru:

pokud budou stanovené normy pro zpracovani
odpadu dodrzovany a

budou funkéni vhodné kontrolni mechanismy,

budou rizika pro zdravi lidi a zvirat ze zpracovani
kuchyniskych odpadi( VZP) na bioplynové
stanici nebo kompostovanim kuchynskych
odpadu véetné jejich pouziti upravenych odpadii
na pudu nizka.



Prevence - Stravovaci sluzby




Prevence - Stravovaci sluzby

Pro oblast stravovacich sluzeb vstoupily dne 1. 1.
2006 v platnost nové pravni predpisy. Z nich
nejvyznamnejsi je Narizeni Evropského
parlamentu a Rady (ES) ¢. 852/2004 o hygiené
potravin (dal jen Narizeni 852). Jedna se o
horizontalni pravni predpis, kterym se stanovuji
obecné hygienicke predpisy pro vsechny stupne
vyroby, zpracovani a distribuce potravin,



Obecné pozadavky na separaci, shromazd’ovani a
uskladnéni odpadu v misté jejich vzniku

Potravinarské odpady, nepozivatelné vedlejsi
produkty a jiny odpad musi byt odstranovany z
prostor, kde se nachazeji potraviny, co
nejrychleji, aby nedochazelo k jejich hromadeéni.
Potravinarske a jiné odpady se nesméji skladovat
v prostorach, kde se zachazi s potravinami a

produkty.



Obecné pozadavky na separaci, shromazd’ovani a
uskladnéni odpadu v misté jejich vzniku

Potravinarské odpady, nepozivatelné vedlejsi
produkty a jiné odpady se musi ukladat do
uzaviratelnych nadob, pokud provozovatelé
potravinarskych podniki nemohou prislusny
organ presvédc¢it o vhodnosti jinych typu nadob
nebo odklizecich systému. Tyto nadoby musi mit
vhodnou konstrukci, musi byt udrzovany v
radném stavu a podle potreby musi byt snadno
Cistitelné a dezinfikovatelné.



Obecné pozadavky na separaci, shromazd’ovani a
uskladnéni odpadu v misté jejich vzniku

Nadoby na odpad musi byt vyrobeny z materialu
umoznujficiho jefich sanitaci. Musi byt uzaviratelné a
zretelne oznaceny, ze Jsou urceny k tomuto ucelu. Ke
shromazdovani odpadu v provozovne, ve které nelze
vytvorit podminky pro sanitaci sbernych nadob, nebo
vyzZaduje-li to charakter odpadi pouzivaji se
Jjednorazové plastové obaly.



Obecné pozadavky na separaci, shromazd’ovani a
uskladnéni odpadu v misté jejich vzniku

Skladovani a odstranovani potravinarskych
odpadu, nepozivatelnych vedlejSich produktu a
jinych odpadi musi byt zajiSténo odpovidajicim
zptsobem. Ulozisté odpadt musi byt navrzena a
spravovana tak, aby bylo mozné je udrzovat v
Cistoté a podle potieby bez zvirat/zivo€ichu a
skudcu.



Obecné pozadavky na separaci, shromazd’ovani a
uskladnéni odpadu v misté jejich vzniku

Pokud to charakter cinnosti vyzaduje, zrizuje se sklad
organického odpadu chlazeny. Tento sklad se
vybavuje predsinkou s tekouci teplou a studenou
vodou pro sanitaci odpadnich nadob a odpadem
napojenym na kanalizaci. Pokud charakter Cinnosti
nevyZzaduje takovy sklad, musi byt rezim odvozu
organickych odpadu zabezpecen tak, aby
nedochazelo k jeho hromadeni, plesniveni a hnilobe,
vhikani skodlivych a epidemiologicky vyznamnych
Clenovcu, hlodavceu a dalsich zivoCichu a jakemukoliv
nepriznivému ovlivihovani provozovny a jejiho okoli
(napr. zdroje pitné vody, zarizeni, budov Ci
komunikaci v arealu) timto odpadem.



Obecné pozadavky na separaci, shromazd’ovani a
uskladnéni odpadu v misté jejich vzniku

Vsechny odpady musi byt likvidovany
hygienickym a ekologickym zpusobem v souladu
s prislusnymi pravnimi predpisy ES a nesmi
predstavovat primy ani neprimy zdroj
kontaminace.

Pri manipulaci s odpady a jejich skladovani musi byt
vyloucena moznost krizove kontaminace. Nevratné
obaly je treba ihned po vyprazdnéni odstranit za
stejnych podminek jako odpadni material. Zarizeni
na kompresi odpadu by mélo byt oddelené od
veskerych prostor, v nichz se manipuluje s
potravinami.



Prevence — zpracovani bioodpadu




Provozni rady

priloha ¢.1 k vyhlasce ¢.383/2001 Sb., o podrobnostech nakladani
s odpady v platném znéni :

¢ast 5.5 a 5.9 navrhu provozniho Fadu - poZadavky na ochranu
zdravi

Odstavec 5 :

8.1 Podrobna Kkvalitativni charakteristika odpadi umoziujici
jejich prijeti do zarizeni.

8.2 Suroviny , vcetné pripadnych biopreparati a biostimulatori,
které jsou v technologii R 10 pouzivany.

Zpusob sledovani a rizeni kvality biologickych procesi a ucinnosti
technologie (véetné hodnoceni zdravotniho rizika).



Narizeni evropského parlamentu a rady (ES)
C.1774/2002 ze dne 3.rijna 2002, kterym se stanovi
hygienicka pravidla tykajici se vedlejsich
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n
spotrebe.

specifikuje podminky pro nakladani s vybranymi
biodegradabilnimi odpady

specifikuje podminky pro zpracovani vybranych
odpadu v kompostarnach a v bioplynovych
stanicich.

stanovuje hygienické pozadavky na cely cyklus
nakladani s odpady vcetné kontroly kone€ného

— produktu.



Zakon ¢.48/2006 Sb., kterym se méni zakon
€.166/1999 Sb., o veterinarni péci a o zméne
nékterych souvisejicich predpisu

Stanovi v souladu s predpisy ES

Zasady klasifikace vedlejSich zivoéiSnych produktu,
veterinarni a hygienicka pravidla pro sbeér, prepravu,
oznacovani, skladovani, odstranovani atd.

Odstranovani a dalsi zpracovani vedlejsich zivocisnych
produkti muze byt v zavodé, podniku nebo jiném zafrizeni,
které jsou schvaleny pfisluSnym organem veterinarni
spravy a registrovany pod pridélenym schvalovacim
Cislem.

Provadéci vyhlaska stanovi dalsi podrobnosti nakladani
véetné veterinarnich a hygienickych pozadavku



Vyhlaska ¢.341/2008 Sb., o podrobnostech nakladani

s biologicky rozlozitelnymi odpady

Podrobnosti k Fizeni a kontrole zpusobli
biologického zpracovani biologicky
rozlozitelnych odpadu, kriteria pro hodnoceni
vystupu ze zarizeni pro biologické zpracovani
biologicky rozlozitelnych odpadu a limitni
hodnoty koncentraci vybranych rizikovych latek,
prvkl a indikatorovych organismu ve vystupech
ze zarizeni pro biologické zpracovani biologicky
rozlozitelnych odpadu; znaky jakosti
rekultivacniho kompostu.



N 1774 stanovi pro zpracovani vedlejSich zivoCiSnych
produktu stanovi v kompostarnach a bioplynovych

stanicich nasledujici pozadavky:

Pasterizace pred anaerobnim rozkladem,
velikost ¢astic 12 mm,
minimalni teplota 70 oC, a
udrzeni této teploty min. 60 minut.

Kompostovani v uzavrenych reaktorech,

velikost ¢astic 12 mm,

- minimalni teplota 70 oC,

udrzeni této teploty min. 60 minut.



Narizeni stanovi i dalsi vseobecné hygienickeé
pozadavky:
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Kontejnery, nadoby a dopravni prostredky
pouzivané k prepravé nezpracovanych materialu
musi byt ve vyhrazeném prostoru ocisteny. Tento
prostor musi byt umistén a konstruovan tak, aby
se zabranilo nebezpeci kontaminace
zpracovanych produktu.



Osoby pracujici v neciste casti nesmi vstupovat do
cisté casti bez toho, aby si previékly pracovni odév a
prezuly pracovni obuv, nebo bez toho, aby si
vydezinfikovaly pracovni obuv. Vybaveni a nastroje
Z necisté c¢asti se nesmi premist'ovat do Cisté cCasti,
aniz jsou vycisteny a vydezinfikovany. Musi b)’/t
zaveden rezim pohybu zaméstnanci za uc€elem
kontroly jejich pohybu mezi sektory a narizeno radné
pouzivani zarizeni k dezinfekci obuvi a kol.

Odpadni vody pochazejici z neCisté casti musi byt
upraveny zpusobem zarucujicim znic¢eni pokud
mozno vsSech patogent. Zvlastni pozadavky na
upravu odpadnich vod ze zpracovatelskych zavodu
mohccl)u byt stanoveny podle postupu uvedeného v cl.
33 odst. 2.



Musi byt prijata systematicka ochranna opatreni proti ptakum,
hlodaveciim, hmyzu a jinym skidcim. K tomuto ucelu musi byt
pouzivan dolozeny program hubeni skudcu.

Pro vSechny c¢asti provozi musi byt zavedeny a dolozeny
Cistici postupy. K €isteni musi byt k dispozici vhodné vybaveni
a Cistici prostredky.

Hygienicky dohled musi zahrnovat pravidelné kontroly
prostredi a vybaveni. Rozvrh a vysledky kontrol musi byt
dolozeny a uchovavany po dobu nejméné dvou let.

Vybaveni a zarizeni musi byt udrzovany v dobrém stavu a
merici zarizeni musi byt v pravidelnych intervalech kalibrovana.

Se zpracovanymi produkty se musi manipulovat a musi byt
skladovany zplsobem branicim rekontaminaci.



Musi byt prijata systematicka ochranna opatieni proti ptakam,
hlodaveum, hmyzu a jinym Skidcim. K tomuto ucelu musi byt
pouzivan dolozeny program hubeni Skudcii.

Pro vSechny casti provozii musi byt zavedeny a doloZeny Cistici
postupy. K cisténi musi byt Kk dispozici vhodné vybaveni a cistici
prostredky.

Hygienicky dohled musi zahrnovat pravidelné kontroly prostredi a
vybaveni. Rozvrh a vysledky kontrol musi byt dolozeny a uchovavany
po dobu nejméné dvou let.

Vybaveni a zarizeni musi byt udrzovany v dobrém stavu a mérici
zarizeni musi byt v pravidelnych intervalech kalibrovana.

Se zpracovanymi produkty se musi manipulovat a musi byt
skladovany zpuisobem branicim rekontaminaci.



Dopravni prostredky, opakované pouzitelné nadoby a
veskeré opakované pouzitelné soucasti vybaveni nebo
Zarizeni

musi byt:
(a) po kazdém pouziti oiStény,
omyty a vydezinfikovany;

(b) udrzovany cisté; a

(c) pred pouzitim Cisté a suché.



NARIZENI EVROPSKEHO PARLAMENTU A RADY (ES) &. 1069/2009 ze
dne 21. Fijna 2009 o hygienickych pravidlech pro vedlejsi produkty
ZivocCiSného puvodu a ziskané produkty, které nejsou urceny k lidskeé
spotiebé, a o zruSeni narizeni (ES) €. 1774/2002 (narizeni o vedlejSich
produktech ZivocdiSného piivodu).

Narizeni 1069 jsou stanoveny obecné hygienicke
pozadavky . Navic obdobné jako v Narizeni 852,
které uklada provozovatelim potravinarskych
podniku (tzn. Véetné provozoven stravovacich
sluzeb) povinnost vytvorit a zavest jeden nebo
vice nepretrzitych (stalych) postupu zalozenych
na zasadach systému kritickych bodi HACCP a
podle nich postupovat, se tato povinnost uklada
v ¢lanku 29 i provozovatelum, ktefi nakladaji

v provozovnach s VZP. Jde pfedevsim o analyzu
rizik, stanoveni kontrolnich bodu, jejich u¢inného
monitoringu a to vSe s cilem dusledné ochrany
zdravi lidi a zvirat.



D¢kujeme za pozornost
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